Ministerul Educatiei, Cercetarii, Tineretului Si Sportului
Barem pentru proba practica — Faza nationala a Concursurilor profesionale -07 aprilie 2010

CONCURS PROFESIONAL
Faza nationala — 07.04.2010
Domeniul: Industrie alimentara
Calificarea profesionala: Brutar — patiser, preparator produse fainoase
Anul de completare
Barem de notare - Varianta |

Proba practica

Criterii de evaluare Pct.
max. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 12 | 13 | 14

Proba practica 70

Tinuta si igiena personala

- echipament de lucru

- igiena mainilor

- lipsa bijuteriilor

4
1
- par prins sub boneta 1
1
1
3

Org. locului de munca

Japoneza 28

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire in bucati

- modelare fitile

- impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

NN N B[] N NN

- calitate semifabricat

w
N

Impletitura

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

Wl N NN

- impartire in bucati
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- rotunjire (premodelare)

- predospire

- modelare fitile

-impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

- calitate semifabricat

Timp max. de lucru (20

Curatenia la locul de munca

WIN| O NN N WN N

Respectarea normelor de protectia muncii

-
N

Proba orala

(o2}

- factorii care influenteaza durata coacerii

- norme de protectia muncii la malaxor 6

Puncte din oficiu 10

TOTAL PUNCTAJ 100

Nota: depasirea timpului maxim de lucru se depuncteaza astfel: la fiecare 3 minute depasire , cate un punct.

Presedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu

Vicepresedinte:prof.ing. Daniela Bicher

Evaluator:prof.ing. Lacramioara Gradinariu
Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion
Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismarescu
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CONCURS PROFESIONAL
Faza nationala — 07.04.2010
Domeniul: Industrie alimentara
Calificarea profesionala: Brutar — patiser, preparator produse fainoase

Anul de completare
Barem de notare - Varianta |

Proba practica

Criterii de evaluare Pct.
max. 17 18 19 | 20 | 21 22 | 23 | 24 | 25 | 26 | 27 | 28 | 29

Proba practica 70
Tinuta si igiena personala 4
- echipament de lucru 1
- par prins sub boneta 1
- igiena mainilor 1
- lipsa bijuteriilor 1
Org. locului de munca 3
Japoneza 28
- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi) 7
- premodelare 2
- predospire 2
- impairtire in bucati 3
- modelare fitile 4
- impletire fitile si finisare 7
- asezare pe tava 2
- calitate semifabricat 2
Impletitura 32
- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi) 7
- premodelare 2
- predospire 2
- impartire in bucati 3
- rotunjire (premodelare) 2
- predospire 2
- modelare fitile 3
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-impletire fitile si finisare 7
- asezare pe tava 2
- calitate semifabricat 2
Timp max. de lucru (20 6
Curatenia la locul de munca 2
Respectarea normelor de protectia muncii 3
Proba orala 12
- factorii care influenteaza durata coacerii 6
- norme de protectia muncii la malaxor 6
Puncte din oficiu 10
TOTAL PUNCTAJ 100

Nota: depasirea timpului maxim de lucru se depuncteaza astfel: la fiecare 3 minute depasire , cate un punct.

Presedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu
Vicepresedinte:prof.ing. Daniela Bicher

Evaluator:prof.ing. Lacramioara Gradinariu
Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion
Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismarescu
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CONCURS PROFESIONAL

Faza nationala — 07.04.2010
Domeniul: Industrie alimentara
Calificarea profesionala: Brutar — patiser, preparator produse fainoase
Anul de completare

Barem de notare - Varianta ll

Proba practica

Criterii de evaluare Pct.

max. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 |10 | 11 | 12 | 13

Proba practica

Tinuta si igiena personala

- echipament de lucru

- par prins sub boneta

- igiena méinilor

- lipsa bijuteriilor

Org. locului de munca

Japoneza

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire Tn bucati

- modelare fitile

- impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

- calitate semifabricat

Impletitura

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire in bucati

- rotunjire (premodelare)

- predospire

- modelare fitile

-impletire fitile si finisare

- asezare pe tava
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- calitate semifabricat
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Timp max. de lucru (20 6
Curatenia la locul de munca 2
Respectarea normelor de protectia muncii 3
Proba orala 12
- factorii care influenteaza incalzirea aluatului 6
- factorii care determina durata de fermentare finala 6
Puncte din oficiu 10
TOTAL PUNCTAJ 100

Nota: depasirea timpului maxim de lucru se depuncteaza astfel: la fiecare 3 minute depasire , cate un punct.

Presedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu

Vicepresedinte:prof.ing. Daniela Bicher

Evaluator:prof.ing. Lacramioara Gradinariu
Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion
Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismarescu
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CONCURS PROFESIONAL

Faza nationala — 07.04.2010
Domeniul: Industrie alimentara
Calificarea profesionala: Brutar — patiser, preparator produse fainoase
Anul de completare

Barem de notare - Varianta ll

Proba practica

v
(2]
-~

Criterii de evaluare

17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29

Proba practica

Tinuta si igiena personala

- echipament de lucru

- par prins sub boneta

- igiena mainilor

- lipsa bijuteriilor

Org. locului de munca

Japoneza

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire Tn bucati

- modelare fitile

- impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

- calitate semifabricat

Impletitura

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire in bucati

- rotunjire (premodelare)

- predospire

- modelare fitile

-impletire fitile si finisare

- asezare pe tava
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- calitate semifabricat
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Timp max. de lucru (15) 6
Curatenia la locul de munca 2
Respectarea normelor de protectia muncii 3
Proba orala 12
- factorii care influenteaza incalzirea aluatului 6
- factorii care determina durata de fermentare finala 6
Puncte din oficiu 10
TOTAL PUNCTAJ 100

Nota: depasirea timpului maxim de lucru se depuncteaza astfel: la fiecare 3 minute depasire , cate un punct.

Presedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu

Vicepresedinte:prof.ing. Daniela Bicher

Evaluator:prof.ing. Lacramioara Gradinariu
Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion
Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismarescu
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CONCURS PROFESIONAL
Faza nationala — 07.04.2010
Domeniul: Industrie alimentara
Calificarea profesionala: Brutar — patiser, preparator produse fainoase

Anul de completare
Barem de notare - Varianta lll

Proba practica

Criterii de evaluare Pct
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14

X

Proba practica

Tinuta si igiena personala

- echipament de lucru

- par prins sub boneta

- igiena méinilor

- lipsa bijuteriilor

Org. locului de munca

Japoneza

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire in bucati

- modelare fitile

- impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

- calitate semifabricat

Impletitura

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire in bucati

- rotunjire (premodelare)

- predospire

- modelare fitile

-impletire fitile si finisare
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- asezare pe tava
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- calitate semifabricat 2
Timp max. de lucru (20 2
Curatenia la locul de munca 6
Respectarea normelor de protectia muncii 2
Proba orala 3
- operatii premergatoare coacerii 12
- norme de protectia muncii la malaxor 6
Puncte din oficiu 6
TOTAL PUNCTAJ 10
100

Nota: depasirea timpului maxim de lucru se depuncteaza astfel: la fiecare 3 minute depasire , cate un punct.

Presedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu

Vicepresedinte:prof.ing. Daniela Bicher

Evaluator:prof.ing. Lacramioara Gradinariu

Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion
Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismarescu
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CONCURS PROFESIONAL
Faza nationala — 07.04.2010
Domeniul: Industrie alimentara
Calificarea profesionala: Brutar — patiser, preparator produse fainoase

Anul de completare
Barem de notare - Varianta lll

Proba practica

Criterii de evaluare Pet. | 47 | 18 | 19 | 20 | 21 | 22 | 23 | 24 | 25 | 26 | 27 | 28 | 29

Proba practica

Tinuta si igiena personala

- echipament de lucru

- par prins sub boneta

- igiena mainilor

- lipsa bijuteriilor

Org. locului de munca

Japoneza

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire Tn bucati

- modelare fitile

- impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

- calitate semifabricat

Impletitura

- divizare (cantarire corecta, calcul pierderi)

- premodelare

- predospire

- impartire in bucati

- rotunjire (premodelare)

- predospire

- modelare fitile

-impletire fitile si finisare

- asezare pe tava

- calitate semifabricat
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Timp max. de lucru (20
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Curatenia la locul de munca 6
Respectarea normelor de protectia muncii 2
Proba orala 3
- operatii premergatoare coacerii 12
- horme de protectia muncii la malaxor 6
Puncte din oficiu 6
TOTAL PUNCTAJ 10
100

Nota: depasirea timpului maxim de lucru se depuncteaza astfel: la fiecare 3 minute depasire , cate un punct.

Presedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu

Vicepresedinte:prof.ing. Daniela Bicher

Evaluator:prof.ing. Lacramioara Gradinariu
Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion
Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismarescu



