
Ministerul Educaţiei, Cercetării, Tineretului Si Sportului 
Barem pentru proba pract ica – Faza naţionala a Concursuri lor profesionale -07 april ie 2010 

 
 

CONCURS PROFESIONAL 
Faza naţională – 07.04.2010 

Domeniul: Industrie alimentară 
Calificarea profesională: Brutar – patiser, preparator produse făinoase 
Anul de completare 

Barem de notare - Varianta I 
 

Proba practică 
Criterii de evaluare Pct. 

max. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

Probă practică 70                 
Ţinută şi igienă personală 4                 

- echipament de lucru 1                 

- păr prins sub bonetă 1                 

- igiena mâinilor 1                 

- lipsa bijuteriilor 1                 

Org. locului de muncă 3                 

Japoneză 28                 

- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi)  7                 

- premodelare  2                 

- predospire 2                 

- împărţire în bucăţi 3                 

- modelare fitile 4                 

- împletire fitile şi finisare 7                 

- aşezare pe tavă 2                 

- calitate semifabricat 2                 

Împletitură 32                 

- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi) 7                 

- premodelare 2                 

- predospire 2                 

- împărţire in  bucăţi 3                 
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- rotunjire (premodelare) 2                 

- predospire 2                 

- modelare fitile 3                 

-împletire fitile şi finisare 7                 

- aşezare pe tavă 2                 

- calitate semifabricat 2                 

Timp max. de lucru (20I) 6                 

Curăţenia la locul de muncă 2                 
Respectarea normelor de protecţia muncii  3                 

Probă orală 12                 

- factorii care influenţează durata coacerii 6                 

- norme de protecţia muncii la malaxor 6                 

Puncte din oficiu 10                 

TOTAL PUNCTAJ 100                 
 
Notă:  depăşirea timpului maxim de lucru  se depunctează astfel: la fiecare 3 minute depăşire , câte un punct. 

 
 
 
 
Preşedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu                 
 
Vicepreşedinte:prof.ing. Daniela Bicher                      
 
                                                                                  
 

                                                                                                            Evaluator:prof.ing. Lăcrămioara Grădinariu 
                                                                                                  Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion 

                                                                                                                              Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismărescu 
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CONCURS PROFESIONAL 
Faza naţională – 07.04.2010 

Domeniul: Industrie alimentară 
Calificarea profesională: Brutar – patiser, preparator produse făinoase 
Anul de completare 

Barem de notare - Varianta I 
 

Proba practică 
Criterii de evaluare Pct. 

max. 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 

Probă practică 70                
Tinută şi igienă personală 4                
- echipament de lucru 1                
- păr prins sub bonetă 1                

- igiena mâinilor 1                

- lipsa bijuteriilor 1                
Org. locului de muncă 3                
Japoneză 28                
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi)  7                

- premodelare  2                

- predospire 2                

- împărţire în bucăţi 3                
- modelare fitile 4                

- împletire fitile şi finisare 7                

- aşezare pe tavă 2                
- calitate semifabricat 2                

Împletitură 32                
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi) 7                

- premodelare 2                

- predospire 2                

- împărţire in  bucăţi 3                
- rotunjire (premodelare) 2                

- predospire 2                

- modelare fitile 3                
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-împletire fitile şi finisare 7                

- aşezare pe tavă 2                
- calitate semifabricat 2                

Timp max. de lucru (20I) 6                
Curăţenia la locul de muncă 2                

Respectarea normelor de protecţia muncii  3                

Probă orală 12                
- factorii care influenţează durata coacerii 6                

- norme de protecţia muncii la malaxor 6                

Puncte din oficiu 10                
TOTAL PUNCTAJ 100                
 
Notă:  depăşirea timpului maxim de lucru  se depunctează astfel: la fiecare 3 minute depăşire , câte un punct. 

 
 
 
 
Preşedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu                 
Vicepreşedinte:prof.ing. Daniela Bicher                      
 
 

 

                                                                                                            Evaluator:prof.ing. Lăcrămioara Grădinariu 
                                                                                                  Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion 

                                                                                                                              Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismărescu 
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CONCURS PROFESIONAL 
Faza naţională – 07.04.2010 

Domeniul: Industrie alimentară 
Calificarea profesională: Brutar – patiser, preparator produse făinoase 
Anul de completare 

Barem de notare - Varianta II 
 

Proba practică 
Criterii de evaluare Pct. 

max. 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

Probă practică 70                 
Tinută şi igienă personală 4                 
- echipament de lucru 1                 
- păr prins sub bonetă 1                 
- igiena mâinilor 1                 
- lipsa bijuteriilor 1                 
Org. locului de muncă 3                 
Japoneză 28                 
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi)  7                 
- premodelare  2                 
- predospire 2                 
- împărţire în bucăţi 3                 
- modelare fitile 4                 
- împletire fitile şi finisare 7                 
- aşezare pe tavă 2                 
- calitate semifabricat 2                 
Impletitură 32                 
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi) 7                 
- premodelare 2                 
- predospire 2                 
- împărţire in  bucăţi 3                 
- rotunjire (premodelare) 2                 
- predospire 2                 
- modelare fitile 3                 
-împletire fitile şi finisare 7                 
- aşezare pe tavă 2                 
- calitate semifabricat 2                 
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Timp max. de lucru (20I) 6                 
Curăţenia la locul de muncă 2                 
Respectarea normelor de protecţia muncii  3                 
Probă orală 12                 
- factorii care influenţează încălzirea aluatului 6                 
- factorii care determină durata de fermentare finală 6                 
Puncte din oficiu 10                 
TOTAL PUNCTAJ 100                 

 
Notă:  depăşirea timpului maxim de lucru  se depunctează astfel: la fiecare 3 minute depăşire , câte un punct. 

 
 
 
 
 
 
 
 
Preşedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu                 
 
 
Vicepreşedinte:prof.ing. Daniela Bicher                      
 
   

 
 
 

                                                                                                            Evaluator:prof.ing. Lăcrămioara Grădinariu 
                                                                                                  Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion 

                                                                                                                              Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismărescu 
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CONCURS PROFESIONAL 
Faza naţională – 07.04.2010 

Domeniul: Industrie alimentară 
Calificarea profesională: Brutar – patiser, preparator produse făinoase 
Anul de completare 

Barem de notare - Varianta II 
 

Proba practică 
Criterii de evaluare Pct. 

max. 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 

Probă practică 70                
Tinută şi igienă personală 4                
- echipament de lucru 1                
- păr prins sub bonetă 1                
- igiena mâinilor 1                
- lipsa bijuteriilor 1                
Org. locului de muncă 3                
Japoneză 28                
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi)  7                
- premodelare  2                
- predospire 2                
- împărţire în bucăţi 3                
- modelare fitile 4                
- împletire fitile şi finisare 7                
- aşezare pe tavă 2                
- calitate semifabricat 2                
Impletitură 32                
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi) 7                
- premodelare 2                
- predospire 2                
- împărţire in  bucăţi 3                
- rotunjire (premodelare) 2                
- predospire 2                
- modelare fitile 3                
-împletire fitile şi finisare 7                
- aşezare pe tavă 2                
- calitate semifabricat 2                
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Timp max. de lucru (15I) 6                
Curăţenia la locul de muncă 2                
Respectarea normelor de protecţia muncii  3                
Probă orală 12                
- factorii care influenţează încălzirea aluatului 6                
- factorii care determină durata de fermentare finală 6                
Puncte din oficiu 10                
TOTAL PUNCTAJ 100                

 
Notă:  depăşirea timpului maxim de lucru  se depunctează astfel: la fiecare 3 minute depăşire , câte un punct. 

 
 
 
 
 
Preşedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu                 
 
 
Vicepreşedinte:prof.ing. Daniela Bicher                      
 
   
 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                            Evaluator:prof.ing. Lăcrămioara Grădinariu 
                                                                                                  Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion 

                                                                                                                              Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismărescu 
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CONCURS PROFESIONAL 
Faza naţională – 07.04.2010 

Domeniul: Industrie alimentară 
Calificarea profesională: Brutar – patiser, preparator produse făinoase 
Anul de completare 

Barem de notare - Varianta III 
 

Proba practică 
Criterii de evaluare Pct

. 
ma
x. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

Probă practică                  
Tinută şi igienă personală 70                 
- echipament de lucru 4                 
- păr prins sub bonetă 1                 
- igiena mâinilor 1                 
- lipsa bijuteriilor 1                 
Org. locului de muncă 1                 
Japoneză 3                 
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi)  28                 
- premodelare  7                 
- predospire 2                 
- împărţire în bucăţi 2                 
- modelare fitile 3                 
- împletire fitile şi finisare 4                 
- aşezare pe tavă 7                 
- calitate semifabricat 2                 
Impletitură 2                 
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi) 32                 
- premodelare 7                 
- predospire 2                 
- împărţire in  bucăţi 2                 
- rotunjire (premodelare) 3                 
- predospire 2                 
- modelare fitile 2                 
-împletire fitile şi finisare 3                 
- aşezare pe tavă 7                 
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- calitate semifabricat 2                 
Timp max. de lucru (20I) 2                 
Curăţenia la locul de muncă 6                 
Respectarea normelor de protecţia muncii  2                 
Probă orală 3                 
- operaţii premergătoare coacerii 12                 
- norme de protecţia muncii la malaxor 6                 
Puncte din oficiu 6                 
TOTAL PUNCTAJ 10                 
 100                 

 
Notă:  depăşirea timpului maxim de lucru  se depunctează astfel: la fiecare 3 minute depăşire , câte un punct. 

 
 
 
 
 
Preşedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu                 
 
 
Vicepreşedinte:prof.ing. Daniela Bicher                      
 
   
 

 

                                                                                                            Evaluator:prof.ing. Lăcrămioara Grădinariu 
                                                                                                  Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion 

                                                                                                                              Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismărescu 
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CONCURS PROFESIONAL 
Faza naţională – 07.04.2010 

Domeniul: Industrie alimentară 
Calificarea profesională: Brutar – patiser, preparator produse făinoase 
Anul de completare 

Barem de notare - Varianta III 
 

Proba practică 
Criterii de evaluare Pct. 

max. 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 

Probă practică                 
Tinută şi igienă personală 70                
- echipament de lucru 4                
- păr prins sub bonetă 1                
- igiena mâinilor 1                
- lipsa bijuteriilor 1                
Org. locului de muncă 1                
Japoneză 3                
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi)  28                
- premodelare  7                
- predospire 2                
- împărţire în bucăţi 2                
- modelare fitile 3                
- împletire fitile şi finisare 4                
- aşezare pe tavă 7                
- calitate semifabricat 2                
Impletitură 2                
- divizare (cântărire corectă, calcul pierderi) 32                
- premodelare 7                
- predospire 2                
- împărţire in  bucăţi 2                
- rotunjire (premodelare) 3                
- predospire 2                
- modelare fitile 2                
-împletire fitile şi finisare 3                
- aşezare pe tavă 7                
- calitate semifabricat 2                
Timp max. de lucru (20I) 2                
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Curăţenia la locul de muncă 6                
Respectarea normelor de protecţia muncii  2                
Probă orală 3                
- operaţii premergătoare coacerii 12                
- norme de protecţia muncii la malaxor 6                
Puncte din oficiu 6                
TOTAL PUNCTAJ 10                
 100                

 
Notă:  depăşirea timpului maxim de lucru  se depunctează astfel: la fiecare 3 minute depăşire , câte un punct. 

 
 
 
 
 
 
 
Preşedinte: prof.dr.ing.Camelia Vizireanu                 
 
 
Vicepreşedinte:prof.ing. Daniela Bicher                      
 
   
                                                                                  
 

                                                                                                            Evaluator:prof.ing. Lăcrămioara Grădinariu 
                                                                                                  Evaluator 2: prof.ing. Dobrica Simion 

                                                                                                                              Evaluator3:prof.ing.drd.:Mariana Cismărescu 
 


