Ministerul Educatiei, Cercetarii, Tineretului Li Sportului
Subiecte pentru proba scrisa — Faza nationala a Concursurilor profesionale — 9 aprilie 2010

CONCURS PROFESIONAL
Faza nationala — 9.04.2010
Proba scrisa

Domeniul: Turism si alimentatie
Calificarea profesionala: Ospatar (chelner) vanzator Tn unitati de alimentatie
Anul de completare

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
+ Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul. |. TOTAL: 14 puncte
Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect:
1. Sistemul de servire la gheridon prezinta avantajul:
a. este rapid;
b. nu necesita personal cu inalta calificare;
c. nu se deranjeaza clientii.
d. efortul lucratorilor este mai redus deoarece preparatele sunt transportate cu ajutorul
gheridonului.
2. Vinurile de calitate superioara seci au un continut de zahar:
a. intre 5-12 g/l;
b. panala 4 g/l;
c. intre 13-50 g/ |;
d. peste 50 g /I.
3. Prajiturile portionate, se servesc:
a. la farfurie desert (jour), insotite de lingurita;
b. la platou;
c. la gheridon;
d. cu clestele.
4. Ospatarul realizeaza operatii de portionare, trangare, filetare/flambare in cazul:
a. servirii la farfurie;
b. servirii la gheridon;
c. servirii de catre 2 lucratori;
d. servirii indirecte.
5. La alcatuirea unui meniu se va evita:
a. folosirea unor materii prime de baza diferite;
b. folosirea unor tratamente termice diferite;
c. folosirea aceluiasi sortiment de carne;
d. folosirea alimentelor de sezon.
6. Fripturile pregatite in piese mari se servesc:
a. la gheridon;
b. indirect;
c. la tava;
d. la farfurie.
7. Lista pentru meniuri [Ji bauturi este folosita in cazul prezentarii:
a. scrise;
b. verbale;
c. vizuale;
d. verbale i vizuale.
Subiectul. Il. TOTAL: 10 puncte
Transcrieti, pe foaia de concurs, litera corespunzatoare fiecarui enunt si notati in dreptul ei litera
A, daca apreciati ca enuntul este adevarat si litera F, daca apreciati ca enuntul este fals.

1. La preparatele din pelJte se recomanda vinuri roJii. (2p)
2. Bonul de marcaj se completeaza in trei exemplare. (2p)
3. Dupa numarul de preparate servite, meniurile pot fi simple sau complete. (2p)
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4. Meniul a la carte este acel meniu care se stabileste atunci cand consumatorii sunt la

masa si solicita preparatele sau bauturile consultand lista pentru meniuri. (2p)

5. Intampinarea clienllilor se face, de regula, de catre ospatar, sau, in lipsa acestuia de

catre [Jeful de sala. (2p)
Subiectul. lll. TOTAL: 6 puncte

In coloana A sunt enumerate preparate culinare, iar in coloana B obiecte de inventar
corespunzatoare servirii lor. Scrieti pe foaia de concurs, asocierile dintre cifrele din coloana A si
literele corespunzétoare din coloana B.

A. preparate culinare B. obiecte de inventar

1.salata boeuf a. cocotiera

2.oua b. cupa

3.fructe [Ji branzeturi asortate | c. raviera

4 frillca d. cremiera

5.cruditalli e. ceallca

6.iIngheata f. platou

g. salatiera

Subiectul. IV. TOTAL: 30 puncte
1. Caracterizalli ,,Servirea in unitaClile de transport navale”. (12 puncte)
2. Prezentalli avantajele [Ji dezavantajele sistemului de servire direct (englez). (6 puncte)

3. EnumeralJi metodele de oblJinere a bauturilor amestec. Caracterizalli metoda agitarii.
(12 puncte)

Subiectul. V. TOTAL: 30 puncte

RealizalJi un eseu cu tema ,,Principii de baza ale asocierii preparatelor cu bauturi’, urmarind:

e Enumerarea principiilor de asociere a preparatelor cu bauturi;

e Caracterizarea a minim [Jase principii de asociere;

e Asocierea bauturilor cu principalele grupe de preparate (minim [Jase grupe de
preparate);
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CONCURS PROFESIONAL
Faza nationala — 09.04.2010
Proba scrisa

Domeniul: Turism (i alimenta[lie
Calificarea profesionala: Ospatar (chelner) vanzator in unitati de alimentatie
Anul de completare

Barem de corectare si notare

¢ Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul. 1. TOTAL: 14 puncte
1. —¢;2.—-b;3.—a;4.—b;5.—¢c;6.—a; 7. —a.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cdte 2p.

Pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa acestuia, se acorda cdte Op.

Subiectul. II. TOTAL: 10 puncte
1. -F;2.-F;3.—-A;4.—A;5 —F.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cdte 2p.

Pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa acestuia, se acorda cdte Op.

Subiectul. I11. TOTAL: 6 puncte
1. —¢;2.—a;3.—f,4.—d; 5. —g; 6.-b.

Pentru fiecare raspuns corect se acorda cdte 1p.

Pentru fiecare raspuns incorect sau lipsa acestuia, se acorda cdte Op.
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